
marchio identificativo di

queste realtà imprenditoria-

li, ma nel giro di un paio

d’anni ne sarà a tutti gli ef-

fetti la casa madre operati-

va legale”. Doverosa pun-

tualizzazione. Sul territorio il

Gruppo ha un raggio d’azio-

ne che copre Veneto, Lom-

bardia, Emilia, Trentino Alto

Adige, Piemonte e Val d’Ao-

sta e muove un giro d’affari

che vale un fatturato com-

plessivo di circa 80 milioni

di euro. “La nostra formula

di sviluppo – sottolinea

Gentilini – abbina l’espan-

sione geografica a una costante ri-

cerca della qualità e del servizio,

che si traduce in una grande at-

tenzione alle esigenze della clien-

tela locale”. Per Pregis è fonda-

mentale il radicamento sul territo-

rio, che persegue attraverso un’ar-

ticolata flessibilità operativa. A

questo proposito la scelta dei for-

nitori rappresenta un fattore chia-

ve: l’obiettivo è quello di instaurare

rapporti a lungo termine basati
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Dall’unione di tre aziende lea-

der nella fornitura di prodotti

alimentari e non food per la risto-

razione commerciale nel nord Italia

nasce il Gruppo Pregis.

“Attualmente – spiega Ivo Gentili-

ni, responsabile delle relazioni

esterne – Pregis rappresenta il

&food

Il Gruppo Pregis ha un
raggio d’azione che copre
Veneto, Lombardia,
Emilia, Trentino Alto
Adige, Piemonte e Val
d’Aosta. Le tre aziende
che lo costituiscono
distribuiscono a migliaia
di clienti della ristorazione
commerciale un ventaglio
unico e aggiornato di
prodotti alimentari e non
food. Un’organizzazione
dedicata che sa offrire 
un servizio a tutto tondo

La visione – Continuare a crescere per divenire il punto di riferimento del
settore alimentare nel Nord Italia.
La missione – Soddisfare la clientela; professionalità e aggiornamento per
offrire informazioni utili sui prodotti.
Il servizio – È caratterizzato da puntualità, cortesia e igiene. Per aggiornare
e ampliare l’assortimento le novità del mercato sono monitorate con atten-
zione.
I valori – Il successo del Gruppo è creato da chi vi si dedica, le più impor-
tanti risorse da mantenere e sviluppare.
La qualità – I fornitori, accuratamente selezionati, devono rispondere a
precisi standard qualitativi. I prodotti in distribuzione sono sottoposti a
controlli e analisi microbiologiche per garantirne sicurezza e sanità. Le tre
aziende nel 1999 sono state certificate Iso 9002 e dal 2002 hanno ottenuto,
tra le prime del settore, la conversione in Vision 2000.

Le linee guida

La flessibilità operativa
si sviluppa sul territorio

& Partners

Ivo Gentilini

Il supermercato interno all’azienda 

La sede del Gruppo Pregis
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nazionale, ma anche di piccoli pro-

duttori di tipicità. Le vendite sono

effettuate da un team di 15 agenti,

mentre una flotta di 20 automezzi

refrigerati si dedica alle consegne.

Center Catering
Spostandoci verso

ovest. Ad Arcole (Vr)

troviamo una storica

e affermata realtà nel

36

sulla fiducia reciproca, in modo da

poter assicurare continuità e affi-

dabilità alla clientela. “È importan-

te che il fornitore sia dinamico e

all’avanguardia – puntualizza Gen-

tilini – in grado di fornire una gam-

ma di prodotti specializzati. È il ca-

so di un’azienda come Molino Agu-

giaro, fornitore storico di Alimentari

Spa e di Center Catering che, con

Alimentari Nord Ovest Spa, costi-

tuiscono il Gruppo Pregis”. Realtà

imprenditoriali di primo piano:

mettiamole a fuoco.

Alimentari Spa
Fondata nel 1960 a Riva del Grada

(Tn) da Emilio Gentilini e oggi gui-

data dai figli Bruno e Ivo, Alimenta-

ri Spa si è recentemente trasferita

in una nuova e più funzionale sede

(Località Fangolino): 30 mila metri

quadri, di cui 12 mila adibiti a ma-

gazzini di stoccaggio e uffici. “Van-

tiamo – sottolinea Gentilini – 7 mi-

la referenze di differenti categorie

mercelogiche, dalla carne fresca e

surgelata al pesce, dall’ortofrutta

fresca ai salumi, dai formaggi allo

scatolame, al non food. Il servizio

sul territorio è capillare: copriamo

Trentino Alto Adige e il Garda vero-

nese e bresciano”. Più che capilla-

re. L’azienda conta 1.800 clienti ed

effettua 70 mila consegne all’an-

no. Numeri imponenti, che neces-

sitano di un sofisticato centro ela-

borazione dati per la gestione di un

magazzino che custodisce le refe-

renze di fornitori di caratura inter-

&food

Oltre a distribuire,
Alimentari Spa pro-
duce una specialità
alimentare di alta
gamma. Si tratta del-
la tipica carne salada con ricetta originale del Garda trentino. Non a caso è
denominata Arte Trentina-prodotto di qualità superiore. Molto magra, rica-
vata dalla fesa di manzo viene sottoposta a uno speciale processo che la
rende aromatica e adatta a essere consumata sia cruda che cotta. Viene di-
stribuita, oltre che nei canali classici, anche al dettaglio, nel supermercato
interno. È in previsione che anche le altre due aziende dal Gruppo saranno
dotate di punti vendita analoghi. Nella foto, la carne stoccata in magazzino. 

La carne salada

panorama della ristorazione com-

merciale e collettiva del Triveneto,

ma anche di una parte della Lom-

bardia e dell’Emilia. Vengono servite

anche città di rilievo come Venezia

e Bologna. Trentasette gli agenti

che costituiscono la spina dorsale

di Center Catering. “Mi piace ricor-

dare – precisa Gentilini – che ab-

biamo recentemente ampliato di ol-

tre il 30% l’assortimento, che con-

templa la linea fresco – carni, for-

maggi, salumi – e quelle surgelati,

secco e non food. Circa 3.500 le re-

ferenze. Da segnalare, inoltre, che

abbiamo acquisito il certificato di

conformità indispensabile per la

commercializzazione dei prodotti

biologici”. Insediata al momento su

un’area di 7.500 metri quadri, di cui

4.200 adibiti a magazzino di stoc-

caggio e uffici e dotata di 3.800

metri quadri di celle frigorifere,

Center Catering prevede entro un

paio d’anni di trasferirsi in una nuo-

va sede, i cui stabilimenti occupe-

ranno 10 mila metri quadri. “Per

raggiungere questo obiettivo – sot-

tolinea Ivo Gentilini – abbiamo ac-

quistato un terreno di 25 mila metri

quadri a ridosso della statale Vero-

na-Vicenza”.

& Partners

Alimentari 
Nord Ovest Spa
Per poter proseguire al meglio il

processo di espansione che lo vede

protagonista sui mercati, il Gruppo

Pregis a breve trasferirà la società

Alimentari Nord Ovest di Galliate,

Novara, in una nuova sede (10 mila

mq) su un’area di 25 mila metri

quadri. “L’azienda – precisa Gentili-

ni -  conta circa 1.700 clienti ed ef-

fettua 50 mila consegne all’anno

grazie a una flotta di 20 automezzi

refrigerati. L’assortimento vanta

3.000 referenze gestite in magazzi-

no da un centro elaborazione dati di

ultima generazione”. La rete vendi-

ta è composta da una squadra di 30

agenti  che copre Piemonte, Lom-

bardia e Val d’Aosta, con interventi

capillari su Milano, Torino e sui

comprensori dei Laghi di Como e

Maggiore. Roberto Lucerni
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